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خفاضهافي بعض الأغذية الملوثة وتأثير أشعة المايكروويف في انالأوكراتوكسينمحتوى تعيين 

Determination the Content of Ochratoxin in some Contaminated Foods and the Effect of 

Microwave Radiation on its Decrease

الملخص 

المراجع

الطاقةرلمصادكوسيلةاليوميةالإنسانتغذيةفيومنتجاتهاوالقهوةوأصنافهوالأرز(وأنواعهالطحين)الحبوبمنتجاتلأهميةنظراً الدراسةهذهتأجري

المنتجاتتلكفييدهاتزابسبب(خاصةكحالةالأوكراتوكسيناتوالأفلاتوكسينات)الفطريةبالسمومملوثاتهامعرفةمنبدفلاالمعدنية،والعناصروالفيتامينات

فيتهاكميالتحديدطريقةإيجادمنبدفلاسورية،فيحالتهاتزدادوالتيالكلويللفشلالمسببOTAوخاصةصحيضررإلىتؤديوالتيالسيءتخزينهانتيجة

الطحين)الحبوبمنتجاتفيOTAمستوياتتعيينعلىالضوءتسليطالبحثهذاخلالمنتوخينافقد،انخفاضهافيالمايكروويفأشعةوتأثيرالمنتجاتتلك

بواسطةالملوثةالأغذيةفيAالأوكراتوكسينلتقديرطريقةبتطويروذلك.انخفاضهافيالمايكروويفأشعةوتأثيرومنتجاتهاوالقهوةوأصنافهوالأرز(وأنواعه

وتأثير(بأنواعهاوالقهوةالأرزالطحين،)الملوثةالأغذيةفيA   الأوكراتوكسينمستوىوتعيين.تألقيبمطيافوالمزودالعاليالأداءذاتالسائلةالكرماتوغرافيا

.Aبالأوكراتوكسينالملوثةالأغذيةمحتوىتقليلفيالمايكروويفأشعة

القسم النظري

60حدودفيئيةالغذاالمحاصيلفيانتشارهايكونأنيظنوالضارة،آثارهابسببالأغذيةلسلامةكبيراً تحدياً وكبيرعالميقلقمصدرالفطريةالسمومتشُكل - 80%

Adebo)الفطريةبالسمومملوثةعالمياً عنهاالمبلغالزراعيةالسلعفيالسنويةالماليةالخسائرمنأمريكيدولارمليون932منأكثرأنوجدوقد et al., 2021;

Moretti et al., 2019).

،Aspergillus،Fusarium،Penicilliumأجناسمنالأنواعذلكفيبماالخيطية،الفطرياتمنمتنوعةمجموعةتنتجهاثانويةأيضيةنواتجالفطريةالسمومتعُد

Alternaria،Clavicepsالزراعيةالسلععلىمختلفةمناخيةظروفظلفيتنموالتي(Sofia et al., 2011).

Aspergillus(RosaوPenicilliumفطرياتمنمختلفةسلالاتتنتجهاوالتيبنيوياً المتشابهةالثانويةالفطريةالمستقلباتمنعائلةإلىالأوكراتوكسيناتتنتمي et al.,

(الأوكراتوكسينعدويُ .(2008 Ochratoxin A (OTAومسرطنللكليةسامعامللأنهخطورة،والأكثرشيوعاً الأكثرالمستقلبهو(Rosa et al., فإنذلك،إلىبالإضافة.(2008

Stoev)المناعةجهازوضعفوالكبدالكلىسرطانمثلالصحيةالمشكلاتمنعددإلىيؤديAبالأوكراتوكسينالملوثةالغذائيةللوجباتطويلةلمدةالإنسانتعرض and

Vet., ,.IARC)للإنسانمحتملةمسرطنةكمادة(IARC)السرطانعلىللأبحاثالدوليةالوكالةصَنفتهوقد،(2010 1993)

(والزراعةالأغذيةمنظمةتقريرقدر ( FAO(Awad et al.,2012)إجماليمن%12حواليأنOchratoxin Aالقهوةاستهلاكمنيأتي.
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النتائج والمناقشة

جامعة دمشق
كلية الهندسة الزراعية

قسم علوم الأغذية

OTA(5.80)المركبلفصلزمنأفضلأعطى(60:19:19:2)بنسبالثلجيالخلوحمضوالأسيتونتريلوالميثانولالماءمنالمؤلفالحاملالطوربأنالنتائجبينت

.والاسترجاعالإحكامدقةمعدقيقة/مل1المناسبالتدفقوكاندقيقة

القهوةحبوبكانتحينفيBالشركةفيكغ/غرامميكرو0,125الأعلىحدهفيكانOTAمنالمستوردوالطحينالموحدوالطحينالزيروطحينمحتوىأنوجد

.البرازيليةالخضراءوالقهوةالكولومبيةالخضراءالقهوةمعمقارنةكغ/غرامميكرو0,130الأعلىحدهافيموكاالخضراء

.الإسبانيللأرزكغ/غرامميكرو0,130بقيمةFالشركةفيالأعلىحدهافيالأرزحبوبفيOTAكمياتوبلغت

.ةالمشتركالأوربيةوالسوقالسوريةالقياسيةالمواصفةحدودضمنالمستوردالأرزوأنواعالقهوةوأنواعالطحينأنواعفيOTAمكوناتقيمجميعوكانت

.المعاملاتجميعفي%37,3الفقدنسبةوكانتالزيروالطحينعيناتفيAالأوكراتوكسنمحتوىخفضتالمايكروويفأشعةأنالنتائجأوضحت

وسطخشنطحيني،ناعم)القهوةوحبيباتالزيروالطحينعيناتفيالملوثةالأغذيةفيAالأوكراتوكسينتركيزمعدلفيتؤثرالمايكروويفلأشعةالتعرضمدةنوأ 

.دقائقعشرولمدةالتعرضمنالسادسةالدقيقةفيبتخفيضها(كاملةوحبوب

بتركيزالملوثةالكاملةالقهوةلحبوب%51حتىالغذائيةالمادةحبيباتوبحجمالتلوثبزيادةالميكروويفلأشعةبالتعرضأكبريكونOTAتخفيضمقداروأن

.كغ/غرامميكرو100


